
 

 

 
 

 

 

THEATERMENÜ  

 

Keine Lust auf lange Entscheidungen? 

Wir servieren drei Gänge, 

vor Ihrem Theater- oder Konzertbesuch. 

Oder auch sonst! Als Überraschung. 

Vegetarisch oder mit Fleisch. 

(bis 20.45 Uhr bestellbar) 

 

48 

 

 

 

 

DEGUMENÜ  

 

Lust auf einen gemütlichen Schlemmerabend? 

Wir servieren Ihnen vier – oder mit Käse fünf – Gänge unserer Wahl. 

Durchwegs überraschende, kreative, frische und mehrheitsfähige Gerichte. 

Nur Mut. 

Wahlweise auch vegetarisch möglich. 

(bis 20.30 Uhr bestellbar) 
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ZUSATZGANG KÄSE + 10 

 

 

 

 

WEINBEGLEITUNG  

 
Zu unserem Degustationsmenü servieren wir Ihnen eine abwechslungsreiche 

Weinbegleitung. 

In drei Gläsern, zum ersten, zweiten und dritten Gang. 

 

29 

 

 

 

 

 

Gerichte mit [v] sind vegan. 

Bei Fragen zu Unverträglichkeiten / Allergien stehen wir mit Rat und Tat gerne zur 

Verfügung. Wir servieren selbstverständlich ausschliesslich Schweizer Fleisch. 

Die Preise verstehen sich in Schweizerfranken. 

Die gesetzliche Mehrwertsteuer ist in den Preisen inbegriffen. 

 



 

VORSPEISEN  

 

Suppe  12 

Erdbeer-Tomaten-Kaltschale 

mit dunkler Balsamicoreduktion 

 

 

Salat [v] 10 

Blattsalat an Hausdressing 

mit karamellisierten Kernen  

und saisonalem Gemüse 

 

 

Premiere  15 

Kohlrabicarpaccio  

an Honig-Senf-Dressing, 

mit Belper Knolle, Kräutern  

und frittierten Kapern 

 

 

 Tapas del Vidmar 24 

Hausgemachte, 

salzige Überraschungen, 

wahlweise vegetarisch 

 

 

 

DESSERT  

 

Im Glas 8 

Gefrorenes Zitronen Sabayone  

mit saisonalen Beeren 

 

 

Derniere 12 

Heidelbeer-Cheesecake mit Mandeln 

dazu süsses Zitronenmelissenpesto 

 

 

Schokoladiges 7 

Pralinéeschokoladenkuchen 

(vegan möglich +15min) 

 

 

Muck’s Gelati im Becher 6 

Apfel [v], Stracciatella,  

Chocolate, Caramel fleur de sel 

 

 

Käseteller 16 

Käsevariation von Jumi  

mit Früchtebrot 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

HAUPTSPEISEN  

 

Carte Blanche 24  

Mit diesem Teller wirken wir der 

Verschwendung von Lebensmitteln 

entgegen. Lassen Sie sich überraschen, 

wahlweise vegetarisch. 

 

 

Viva Italia 29 

Dinkelteig-Ravioli gefüllt mit Feta, 

Peterli, schwarzen Oliven und Knoblauch, 

an gelber Randensauce mit Kresse  

 

 

Garten Eden  

Aus unserem Garten Eden ernten wir 

täglich Neues. Deshalb informieren wir 

über das aktuelle Angebot gerne vor Ort. 

 

 

Fleischers Lust 

Unsere Fleischers Lust ändert täglich, 

Über das aktuelle Angebot informieren wir 

gerne vor Ort. 

 

 

Zart gegart 40 

Flat Iron vom Bio-Rind  

an Tomaten-Aprikosenpesto,  

dazu Grillgemüse und Brätlikartoffeln, 

mit Alpkäsespänen und frischen Kräutern 

 

 

Salade Champ d’amour 25 

Spargel Quiche mit 

Blattsalat an Hausdressing,  

mit Gemüse und karamellisierten Kernen 

 

 

 

 

 

 


